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KUCHEN IM JAHR

25.000
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383 Kunden in DE
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IN DER AUSBILDUNG

lernst du Rusten, Inbetriebnahme, Uberwachung,
Bedienung und Reparatur der Produktionsmaschinen.
Die Herstellungsprozesse der verschiedenen tiefge-
kiihlten Kuchen und Torten sowie das Uberwachen
der einzelnen Verarbeitungsschritte wie Mischen,
Erhitzen, Aufschaumen, Gefrieren und Verpacken.
Auch die Qualitatskontrolle der Zwischen- und
Endprodukte gehdrt zu deinem Aufgabengebiet.

#TECHNIK vs. LEBENSMITTEL

Die Ausbildung geht Uber 3 Jahre in einem dualen
System mit Blockunterricht. Sie besteht zu 50 % aus
der Lebensmittellehre und zu 50 % aus Technik. Wenn
du bereits eine Ausbildung gemacht hast, kann dir
diese angerechnet werden.

#UBERNAHME

Nach erfolgreichem Abschluss garantieren wir dir eine
Ubernahme und einen sicheren Arbeitsplatz mit viel
Vielfalt und Verantwortung.

#VORAUSSETZUNG

Du hast einen guten Hauptschulabschluss oder
mittlere Reife, bist teamféhig, hast Sinn fur Ordnung
und Sauberkeit, bist zuverlassig, freundlich und neu-
gierig neues zu lernen - dann bist du bei uns genau

richtig!




IN DER SCHULE

steht der Bezug zur Praxis stets im Zentrum aller
Unterrichtseinheiten. Dabei wird auf theoretischer
Ebene in der gesamten Bandbreite der Lebensmit-
telherstellung (Molkereierzeugnisse, Erfrischungs-
getrénke, Fleischerei, Backwaren, etc.) unterrichtet.
Durch Projekte wird dies realitdtsgetreu nachgestellt.

Der Berufsschulunterricht findet in Heiloronn an der
Peter-Bruckmann-Schule statt.

3 Monate im Betrieb und 1 Monat an der Schule,

in dieser Zeit wird dir die Unterkunft vom Betrieb

gestellt.




WIR BIETEN DIR

eine interessante, abwechslungsreiche und

sichere Ausbildung in einem gut organisierten,
erfolgreichen Familienunternehmen im Wachstums-
markt TiefkUhlkost.

“ INDIVIDUELLE EINZELBETREUUNG
©° UBERDURSCHNITTLICHES GEHALT

S\

» 29 URLAUBSTAGE

& OFFENE ARBEITSATMOSPHARE

€5 VOLL KLIMATISIERTE, HELLE, MODERNE
ARBEITSBEREICHE

@pfalzgraf konditorei

LT AMOKT. 7, 2022
LZGRAF_KONDITORE!

4 pe—
. - —_—

-




BIST DU BEREIT FUR
#teampfalzgraf

Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung:
bewerbung@pfalzgraf.de

PFALZGRAF

Ein Stiick Schwarzwald

Pfalzgraf Konditorei GmbH - ZeiBstraBe 6
D-72285 Pfalzgrafenweiler
www.pfalzgraf.de



