
Blechkuchen und
Sahneschnitten

2 0 E R  S C H N I T T



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

550 25 x 38 cm 2.600 g geschnitten 20 3

Zwetschgen-Blechkuchen 
mit Butterstreuseln
Fruchtige Zwetschgen und krosse Butter-
streusel liegen auf einem Quarkteig und 
einer lockeren Creme mit Persipannote. 
Immer wieder ein Genuss.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

572 25 x 38 cm 2.900 g geschnitten 20 3

Apfel-Butterstreusel- 
Blechkuchen
Auf einem Quarkteig liegen frische Äpfel 
und Sultaninen, die mit krossen gold-
gelben Butterstreuseln bedeckt sind. 
Unwiderstehlich lecker!

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

567 25 x 38 cm 1.900 g geschnitten 20 3

 
Wiener Apfel-Blechkuchen
Eine lockere Sandmasse mit Karamell-
geschmack, feine Walnüsse und frische 
Äpfel. Garniert mit leicht karamellisierten 
Haselnussblättchen.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

465 25 x 38 cm 2.700 g geschnitten 20 3

Kirsch-Butterstreusel- 
Blechkuchen
Aromatische Kirschfüllung, saftiger 
Quarkteig und knusprige Butterstreusel: 
Eine Kombination, der kaum jemand 
widerstehen kann.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

583 25 x 38 cm 2.800 g geschnitten 20 3

Mohn-Butterstreusel- 
Blechkuchen
Ein weiterer Klassiker unter den Blech- 
kuchen: Eine saftige Mohnmasse liegt 
unter krossen Butterstreuseln auf einem 
Quarkteigboden.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

598 25 x 38 cm 2.600 g geschnitten 20 3

 
Käse-Blechkuchen
Quarkteig mit einer lockeren Käsemasse 
aus frischem Quark und Sauerrahm, 
bedeckt mit einer Eierscheckenmasse. 
Seit jeher beliebt!

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

539 25 x 38 cm 3.000 g geschnitten 20 3

 
Russischer Zupfkuchen
Hochwertige Käsemasse aus Quark und 
Sauerrahm auf einem Schoko-Quarkteig-
boden, bedeckt mit krossen Schoko- 
Butterstreuseln. Wer kann da schon 
widerstehen? 

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

543 25 x 38 cm 2.000 g geschnitten 20 3

Rhabarber-Erdbeer- 
Blechkuchen
Eine leckere Kombination aus saftigen 
Erdbeeren und Rhabarberstücken auf 
feiner Sandmasse, bedeckt mit krossen 
Butterstreuseln. Sommerlich lecker! 



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

562 25 x 38 cm 1.900 g geschnitten 20 3

 
Kirsch-Sand-Blechkuchen
Eine lockere Sandmasse mit herrlich 
saftigen Kirschen. Gehackte Haselnüsse 
runden das Ganze geschmacklich und 
optisch ab. Der Kuchen ist dezent mit 
Dekorpuder abgestaubt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

503 25 x 38 cm 2.300 g geschnitten 20 3

Schoko-Kirsch-Blechkuchen
Eine leckere Schoko-Rührmasse, bedeckt 
mit saftigen Kirschen und abgeglänzt mit 
einer dünnen Schicht Gelee. So lecker, 
wie er aussieht.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

528 25 x 38 cm 1.950 g geschnitten 20 3

 
Donauwelle
Herzhafte Sauerkirschen in einer elegan-
ten Kombination aus einer hellen und 
einer Schoko-Sandmasse sowie einem 
großzügigen Belag aus Vanillesahne. 
Mit Kakaodekor abgestaubt ein echter 
Klassiker.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

460 25 x 38 cm 2.500 g geschnitten 20 3

Schoko-Kokos-Blechkuchen
Ein Fest für Kokosliebhaber: 
Eine zarte Kokosmasse auf einer saftigen 
Schoko-Rührmasse. Der Kuchen ist mit 
Kokosflocken dekoriert und mit Gelee 
abgeglänzt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

527 25 x 38 cm 2.250 g geschnitten 20 3

Schwarzwälder Kirsch- 
Sahneschnitte
Die Leckereien aus frischer Sahne, 
saftiger Sauerkirschzubereitung, original 
Schwarzwälder Kirschwasser sowie zarten 
Schoko-Tortenböden garantieren süßen 
Hochgenuss. Garniert mit Spänen aus 
Schokoladenkuvertüre sehen sie aus wie 
handgefertigt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

529 25 x 38 cm 1.800 g geschnitten 20 3

 
Mandel-Bienenstich-Schnitte
Angefangen bei der Decke aus gehobelten 
Mandeln mit einer verfeinerten Karamell- 
glasur über die im Geschmack fein ab-
gerundete, lockere Vanillesahne bis zum 
zartem Hefeteig sind unsere Mandel- 
Bienenstich-Schnitten Schicht für Schicht 
ein Genuss.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

591 25 x 38 cm 2.800 g geschnitten 20 3

Erdbeer-Joghurt- 
Sahneschnitte
Eine Mischung aus locker-frischer 
Joghurtsahne und Erdbeerhälften liegt 
zwischen zwei hellen Tortenböden. 
Optisch und geschmacklich verziert mit 
gerösteten Mandelblättchen. 
Herrlich erfrischend.



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

588 25 x 38 cm 2.900 g geschnitten 20 3

 
Erdbeer-Sahneschnitte
Die Sahneschnitte ist mit frischer Butter-
milchsahne zwischen zwei hellen Torten-
böden gefüllt und reichlich mit köstlichen 
Erdbeerhälften und fruchtigem Gelee 
bedeckt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

533 25 x 38 cm 2.900 g geschnitten 20 3

 
Mandarinen-Sahneschnitte
Zwei helle Tortenböden, gefüllt mit feiner 
Vanillesahne. Darauf liegt eine üppige 
Schicht aus saftiger Mandarinenfruchtfül-
lung, Mandarinenspalten und Gelee.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

534 25 x 38 cm 2.650 g geschnitten 20 3

 
Beeren-Sahneschnitte
Ein Genuss für Frucht- und Schokofreun-
de gleichermaßen: Vanillesahne zwischen 
zwei Schoko-Tortenböden, darauf rote 
Johannisbeeren und Wildheidelbeeren in 
Geleeguss.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

536 25 x 38 cm 2.500 g geschnitten 20 3

 
Himbeer-Sahneschnitte
Mehr Himbeeren geht fast nicht. Ein 
Schoko- und ein heller Tortenboden, da-
zwischen leckere Vanillesahne, üppig mit 
Himbeeren bedeckt, abgeglänzt mit Gelee.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

522 25 x 38 cm 2.250 g geschnitten 20 3

 
Tiramisu-Sahneschnitte
Zwei Tortenböden, einer davon getränkt 
mit Kaffee, dazwischen eine aromatische 
Tiramisu-Quark-Sahne mit Amaretto- 
Geschmack und eine feine Kaffeesahne. 
Bedeckt mit Tiramisu-Quark-Sahne 
und mit Kakaodekor abgestaubt.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

575 25 x 38 cm 1.700 g geschnitten 20 3

Himbeer-Stracciatella- 
Sahneschnitte
Der Boden aus einer Rührmasse mit 
Marzipan und Schoko-Streuseln, darauf 
eine Mischung aus köstlicher Himbeer-
zubereitung und Vanillesahne. Aufwendig 
dekoriert mit einer kakaohaltigen 
Fettglasur.
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