
Geschnittene 
Torten



Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

603 ø 24 cm 2.100 g geschnitten 12 4

 
Erdbeer-Sahnetorte
Drei helle Tortenböden, gefüllt mit einer 
Mischung aus Vanillesahne und einge-
spritzter Erdbeersahne. Reichlich bedeckt 
mit Erdbeerhälften und fruchtigem Gelee. 
Die Randgarnierung aus weißen Schoko-
blüten bildet den Abschluss.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

633 ø 24 cm 1.850 g geschnitten 12 4

 
Donauwelle-Sahnetorte
Als Schnitte ein Klassiker, als Torte umso 
mehr: Eine leckere Kombination aus einer 
hellen und einer Schoko-Sandmasse, 
dazwischen feine Sauerkirschen, bedeckt 
mit Vanillesahne und einer kakaohaltigen 
Fettglasur.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

9131 ø 24 cm 1.650 g geschnitten 12 4

 
Schoko-Mousse-Torte
Eine lecker-leichte Schoko-Mousse- 
Sahne zwischen drei Lagen extra dunklem 
Schoko-Tortenboden mit einer aufwendi-
gen Dekoration aus einer kakaohaltigen 
Fettglasur.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

604 ø 24 cm 1.700 g geschnitten 12 4

 
Schwarzwälder Kirschtorte
Allseits beliebt und zu jedem Anlass 
passend. Auf zartem Schoko-Tortenboden 
ruht die leckere Masse aus frischer Sahne, 
saftiger Sauerkirschzubereitung und  
original Schwarzwälder Kirschwasser. 
Dekoriert mit Schokorondies und Spänen 
aus Schokoladenkuvertüre.
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Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

9111 ø 28 cm 1.400 g geschnitten 14 4

 
Eierlikör-Schoko-Sahnetorte
Eine saftige Birnenzubereitung in Schoko-
sahne und eine exquisite Eierlikörsahne 
zwischen einem hellen Tortenboden und 
leckerem Rührteigboden.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

632 ø 28 cm 1.800 g geschnitten 16 4

 
Käse-Sahnetorte
Perfekt für heiße Sommertage: 
Erfrischende Käsesahne aus feiner Sahne, 
Quark und Joghurt liegt zwischen lockeren 
Tortenböden. Abgedeckt mit einem Rühr-
teigboden und Dekorpuder.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

9150 ø 28 cm 1.700 g geschnitten 12 4

 
Himbeer-Stracciatella-Torte
Ein saftiger Rührteig mit feinem Marzipan 
und Schokoladenstreuseln, bedeckt mit 
einer köstlichen Himbeerzubereitung und 
Vanillesahne. Garniert mit einem Dekor 
aus Himbeerzubereitung und einer kakao-
haltigen Fettglasur.

Artikel-Nr. Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

616 ø 28 cm 2.000 g geschnitten 14 4

 
Maulwurf-Sahnetorte
Dunkler und heller Tortenboden mit einer 
Füllung aus Vanillesahne. In der Sahne 
mischen sich fruchtige Mandarinen- 
segmente mit zartbitteren Schokoladen-
stückchen. Leckere Schokosahne und 
Kekskrümelteig mit Kakao bilden die 
Maulwurfkuppel.


