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Entdecke unsere
neuen Trendprodukte. 

Matcha ist weit mehr als nur ein kurzlebiger Trend –  
es ist seit Jahrhunderten ein Superfood mit tiefen  
Wurzeln in der japanischen Teekultur. Mit seiner  
charakteristischen bittersüßen Note und seinem  
hohen Gehalt an Antioxidantien bereichert diese  
besondere Zutat nun unser Produktsortiment.

Eine klassisch-feine und eine aromatische Matcha-
Cheesecake-Masse vereinen sich auf einem Boden aus 
hellem Cookie-Teig und werden mit einem kunstvoll 
aufgetragenen Matcha-Topping verziert. Das Ergebnis: 
eine harmonische Balance aus zarter Textur und dem 
charakteristischen, trendigen Matcha-Geschmack.

Unsere neue Trendtorte kombiniert den erdig- 
süßlichen Geschmack von Matcha mit fruchtig- 
frischer Erdbeere. Zwei lockere Tortenböden, gefüllt 
mit Sahne und Erdbeerstücken, getoppt mit luftiger 
Matcha-Sahne und veredelt mit Erdbeerpüree. 

#636

Erdbeer- 
Matcha-Torte

#9207

Matcha- 
Cheesecake

1.450 g 12 6Ø  24 cm geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

1.650 g 12 4Ø  24 cm geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

ERFAHRE MEHR
ÜBER DIE PFALZGRAF 

QUALITÄT

BEI PFALZGRAF IST NUR DRIN, WAS DRAUFSTEHT:

	9 keine Konservierungsstoffe und 
Geschmacksverstärker

	9 keine deklarationspflichtigen 
Farb- und Zusatzstoffe

	9 keine gehärteten Fette oder Öle

	9 nur natürliche Aromen

	9 keine Sojazutaten

	9 ausschließlich Rindergelatine

	9 alle gebackenen Produkte  
(ohne Sahne) sind vegetarisch

https://youtube.com/shorts/QxyoCuSwljE?feature=share

