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Produkthighlights

Perfektes  
Aromenspiel.

Eine unvergleichliche Kombination von Texturen und Aromen: Zwischen einem saftigen 
Karotten-Nuss-Rührteig mit feiner Gewürznote wird lockere Frischkäsesahne geschichtet. 
Getoppt wird das Ganze von feinem Karamell.

Karotten-Frischkäse-Torte

Artikel-Nr.

635 2.000 g 12 4Ø 24 cm geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

Ein Muss für alle Nussliebhaber: Köstliche Haselnusssahne, zwischen einem dunklen Schoko-
Tortenboden und zwei hellen Tortenböden. Eine Haselnuss-Krokant-Füllung sorgt für einen 
besonderen Crunch. Dekoriert mit verstrudelter kakaohaltiger Haselnussfettglasur.

Nuss-Sahnetorte

Artikel-Nr.

634 1.700 g 12 4Ø 24 cm geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

Schokoladig & vegan. Ein leckerer Schoko-Rührkuchen mit Apfelpüree. Dekoriert mit  
Zartbitterschokoladen-Stückchen.

Brownie

Artikel-Nr.

9276 2.000 g 20 325 x 38 cm geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

- Verfügbar ab 1. Juli 2026 -

- Verfügbar ab 1. Juli 2026 -

Was Gäste
wollen... 
Mit sorgfältig ausgewählten Zutaten und abgestimmten 
Rezepturen bieten unsere Neuheiten genau das, was Gäste 
heute erwarten: authentischen Genuss, der nicht nur 
schmeckt, sondern begeistert. Ideal für den schnellen  
Sweet Moment zwischendurch oder als Highlight zu 
Cappuccino, Flat White & Co.



 

Produkt Highlights

Eine aufwendige Käsetorte mit einer hellen Rührmasse auf einem Mürbteig. Darauf befin-
det sich eine exquisite Füllung aus Quark, Schmand und Joghurt. Der Kuchen ist mit einer 
Eierscheckenmasse, Mandarinen und Gelee dekoriert.

Käsetorte mit Mandarinen

Artikel-Nr.

171 2.350 g 4Ø 27 cm ungeschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

Der sommerlich-leichte Klassiker ist wieder zurück: Zwei helle Tortenböden mit einer  
Füllung aus lockerer Vanillesahne, bedeckt mit Himbeeren und Gelee. Darunter ein 
Buttermürbteig und geröstete, gehackte Mandeln als Randgarnierung.

Himbeerkuchen

Eine zarte Käsemasse auf hellem Quarkteigboden, mit Aprikosenhälften belegt und mit  
krossen, goldgelben Butterstreuseln garniert. So einfach kann purer Genuss sein. 

Käse-Aprikosen-Blechkuchen 
mit Butterstreuseln

Artikel-Nr.

584 2.800 g 24 325 x 38 m geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

Artikel-Nr.

763 1.850 g 20 325 x 38 m geschnitten

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

Artikel-Nr.

270 2.050 g ca. 12-16 4Ø 28 cm

Maße Gewicht Schnitt Portionen Kartoninhalt

ungeschnitten

ca. 12-16

- Verfügbar ab 1. Juli 2026 -
Vegane Kreationen sind genauso lecker, cremig und saftig wie andere Kuchen, nur ohne 
tierische Produkte wie Milch, Butter oder Eier. Deshalb haben wir eine vegane Alternative 
zu unseren Sahneschnitten in unser Sortiment aufgenommen: Unsere vegane Erdbeer-
Cremeschnitte: Lockere Rührmasse, fruchtige Erdbeerfüllung und vegane Erdbeercreme, 
kunstvoll vollendet mit einer verstrudelten Erdbeerfruchtzubereitung.

#763

Erdbeer-Cremeschnitte
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Klassiker neu
interpretiert. 



•	 keine Konservierungsstoffe und 
Geschmacksverstärker

•	 keine deklarationspflichtigen  
Farb- und Zusatzstoffe

•	 keine gehärteten Fette oder Öle

•	 nur natürliche Aromen

•	 keine Sojazutaten

•	 ausschließlich Rindergelatine 

•	 alle gebackenen Produkte  
(ohne Sahne) sind vegetarisch

•	 über 75 % aller unserer Produkte  
sind bereits palmölfrei

•	 Primärverpackung aus reiner  
Frischfaser ohne Recyclinganteil

BEI  PFALZGRAF IST  NUR
DRIN,  WAS DRAUFSTEHT:

NUR NATÜRLICHE
ROHSTOFFE

NUR ZERTIFIZ IERTE 
L IEFERANTEN

100 % PRODUKT-
SICHERHEIT

TRANSPARENTE
LIEFER-  UND

PRODUKTIONSKETTEN

Unser Qualitäts- 
versprechen

Alles beginnt mit ausgewählten Rohstoffen, die wir ausschließlich  
von zertifizierten Lieferanten nach strengsten Qualitätsrichtlinien 
beziehen. Wir achten auf hochwertige Zutaten für unsere 
traditionellen Rezepturen und legen Wert auf Regionalität mit 
Herkunftsnachweis. Selbstverständlich achten wir auch bei 
der Produktions- und Lieferkette auf absolute Transparenz und  
100 %ige Rückverfolgbarkeit unserer Produkte und Rohstoffe.
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ANSPRECHPARTNER  
IN IHRER NÄHE

Vegane  
Köstlichkeiten

Entdecke unser
veganes

Sortiment. 

Palmfrei in die  
Zukunft

75 % aller PFALZGRAF Produkte sind  
bereits palmfrei. Unser Ziel:  

100 % auf Palmöl  
verzichten. 


